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Guittaup MERCREDIS ¢e septembre 2025

3 septembre h'
LYY

Melon

Sauté de volaille francaise au jus
Coquillettes

Yaourt a la myrtille de chez Collet ©#?
Meringue de la biscuiterie Louvat ©¢®

10 septembre

Céleri en rémoulade
Saucisse de chez Carrel ©®
de Thodure ©®
Tomme de nos Montagnes “3)
Prune label HVE des Fruitiers Dauphinois %

17 septembre

Coleslaw

Lasagnes a la bolognaise
viande francgaise

Saint Marcellin IGP ¢®
Mousse au chocolat

24 septembre

Salade de pommes de terre &

Sauté de poulet frangais a la Provencale
Haricots verts en

Yaourt au citron des 3 Hameaux ©®
Spéculoos a la

Ces menus sont validés par notre service diététique et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements. Toutes
nos viandes sont dorigine France et/ou locale sous réserve d’approvisionnement.Les plats contiennent des allergénes
majeurs : gluten, crustacés, oeuf, poisson, arachide, soja, lait, fruits a coques, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride
sulfureux, sulfites, lupin, mollusque.
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Gutiaus MERCREDIS soctobre 20

Coleslaw LN
Tagliatelles de Saint Jean 2% . oo
sauce Chili sin Carne *

Meule de Savoie ™
Compote de pommes

Pain aux Gourmand ©®

Betteraves

de Saint Jean %
al en sauce blanche
Yaourt nature
Tarte au flan

15 octobre

Apium graveolens en rémoulade
Colin label MSC a la sauce ail et persil
& carottes d’antan
a consommer ecrases
Fromage blanc de I’Auvergne ¥
au Coulis de fruits facon sans amandes.

Ces menus sont validés par notre service diététique et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements. Toutes
nos viandes sont dorigine France et/ou locale sous réserve d’approvisionnement.Les plats contiennent des allergénes
majeurs : gluten, crustacés, oeuf, poisson, arachide, soja, lait, fruits a coques, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride
sulfureux, sulfites, lupin, mollusque.



