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Guittaup MERCREDIS ¢e novembre 2025

5 novembre

Salade Polonaise
pommes de terre, betteraves,
Haut de cuisse de poulet francais

Riz nigois
Saint Marcellin IGP 8
Raisin
12 novembre
ﬁ‘ \ Coleslaw
carottes et chou blanc rapés.
Cordon bleu

Petits pois au jus
Yaourt HVE label Ishere de Theys ©®
Compote

19 novembre

Endives de la plaine de la Biévre,*®
Sauté de poulet frangais

Cceur de blé

Dés d’emmental a:

Compote pomme salade & endives,

26 novembre

Salade verte
Moules mariniéres
de Saint Jean %9
Tomme de montagnes ©®
Créme dessert

Ces menus sont validés par notre service diététique et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements. Toutes
nos viandes sont dorigine France et/ou locale sous réserve d’approvisionnement.Les plats contiennent des allergénes
majeurs : gluten, crustacés, oeuf, poisson, arachide, soja, lait, fruits a coques, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride
sulfureux, sulfites, lupin, mollusque.
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Coleslaw - sauciase & faive aufl |

carottes et chou blanc rapés

Saucisse & pain hot dog '
Potatoes aux épices _
Sauce américaine

Brownie

de Rives ¥
Filet de volaille francaise au jus
Chou-fleur HVE ©® au curry
Yaourt a la framboise de Collet “?
Biscuit

17 décembre

Mache

Sauté de poulet francais aux chataignes
Gratin dauphinois

Fromage d’Ardeche

Clémentine & chocolats de Noél

x

soPassez de belles Fétes de fin d'annéecs

Ces menus sont validés par notre service diététique et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements. Toutes
nos viandes sont dorigine France et/ou locale sous réserve d’approvisionnement.Les plats contiennent des allergénes
majeurs : gluten, crustacés, oeuf, poisson, arachide, soja, lait, fruits a coques, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride
sulfureux, sulfites, lupin, mollusque.




